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Efter ett besok pa en gojibéarsodling i Kina fick Peter Malm upp 6gonen for Sveri-
ges egna superbdr. Nu producerar han juice pa box tillsammans med Jeanette Gut-
tenberg och fantiserar om att arbetsplatser ska byta ut kaffet mot blabérsjuice.
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- Viharinte gjort ndgon annan marknadsfdring &n att bjuda pé det, séiger Jeanette Guttenberg och Peter Malm. De har tagit fram en blébérsjuice pa bag-in-box som sljs under namnet Smalands
Grianna. Baren kommer inte fran blabéarsriset intill huset strax utanfor Almhult utan fran omradet runt Vilhelminai Lappland.

De vill sprida Sveriges superbér

ALMHULT
tt pressa blabér
och paketerai tr-
elitersboxar har
varit Peter Malm
och Jeanette Guttenbergs
hobby i nagra ar. Nu leker
de med tanken att deras
juice ska drickas dagligen,
pa aldreboenden, forsko-
lor, foretag och hemma.

- Vad hinder om man
skulle byta ut kaffet pa en
arbetsplats mot blabérs-
juice? Jag dr ganska over-
tygad om att folk hade
matt mycket bittre, siger
Jeanette Guttenberg.

Detborjade 2012 nér Pe-
ter Malm, konsult och eko-
nom i grunden, var pa af-
firsresa i Kina och av en
slump fick bes6ka en goji-
birsodling. Det sa kallade
superbiret var da populért
i Sverige och tillsammans
med nagra kollegor disku-
terade han mdéjligheten att
importera. Men vid ett
aterbesOk nagra manader
senare reagerade han pa
att det inte fanns ett enda
ogris pa odlingen och att

béren sig ut att ha nagon
slags beldggning.

- Jag tog hem en halvli-
ter bir och skickade pa
analys och det visade sig
att de ekologiska baren
inneholl pesticider som
inte var tillatna hér, siger
Peter Malm.

Nér en kollega papekade
att det faktiskt finns lika
nyttiga bér vilt vixande i
Sverige styrdes kosan is-
tillet mot de norrlindska
skogarna.

- Det ir synd att vi inte
dter vara egna superfruits.
95 procent av alla blabéar
ligger kvar i skogen. Vi har
inte tagit tillvara pa blaba-
ret i Sverige, sidger Peter
Malm.

Han har varit egenfére-
tagare fran och till sedan
slutet pa nittiotalet. Af-
fars- tillika livspartnern
Jeanette Guttenberg star-
tade eget som héallbarhets-
konsult for drygt ett ar se-
dan. Tillverkningen av
blabérsjuice pa box dr nu
ett gemensamt projekt.

- Det ir ju en hobbygre;.

o

"Varje gangvi har
pressatsaharvivelat
goradet mer profes-
sionellt.”

JEANETTE GUTTENBERG

Tillverkar blabarsjuice tillsammans
med Peter Malm

Viserinte att vi kan forsor-
ja oss pa detta utan det
handlar om att erbjuda en
schysst produkt med
schyssta villkor. Och vi vill
ju ha den sjdlva ocksa, si-
ger Peter Malm.

- Varje gang vi har pres-
sat sa har vi velat gora det
mer professionellt. Jag har
ocksé lagt ut det till mitt
nitverk inom rawfood f6r
att ta steget in i det profes-
sionella sidger Jeanette
Guttenberg.

Distributionen har de
skott sjalva, och bjudit
sldkt och vianner som se-
dan har spridit ordet vida-
re. Enbart en kommersiell
aktor erbjuder juicen i nu-
laget och serverar den som
en del av sin frukostbuffé.

- Vi forsoker se det som
ett néje men dnda gora det
professionellt. Men vi vill
inte ta steget och siljaibu-
tik, sdger Peter Malm.

- Hade vi haft malet att
tjAna sa mycket pengar
som mojligt sd hade det ta-
git fart mycket snabbare,
men vi har mirkt att vi

inte riktigt vill det, sdger
Jeanette Guttenberg.

Béren fran arets produk-
tion har kopts in frin
ukrainska bérlockare som
har plockat utanfor Vilhel-
mina.

- Forhoppningen éar att
dven fa ungdomar eller ar-
betslosa som bor i Sverige
att jobba med det hir. Har
man varit uppe i Norrland
och sett barn som far aka
fem mil till skolan och hus
stir tomma sé vill man bi-
dra med det man kan, si-
ger Peter Malm.

Sju ton blabir har be-
stéllts i ar, och i princip all
juice ar redan sald. Nista
steg Ar att hitta ett sitt att
anvinda dven resterna av
juiceproduktionen.

- Det kanske kan inspi-
rera andra som har tankar
ochidéer som man inte va-
gat prova. Man behéver
inte borja jattestort och ga
till banken direkt utan kan
borja steg for steg. Men
man maste tro pa produk-
ten, siager Peter Malm.
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Smalands Grabba

@ 2012: Peter Malm
besoker gojibarsodling i
Kina och idén om att ta
tillvara pa de svenska
blabaren foddes.

@ Hosten samma ar gors
forsta testproduktionen
i Ronneby.

@ 2013: Blabarsjuice till-
verkas pa Brunneby
musteri i Ostergdtland.

@ 2014: Produktionen &r
pa plats uppe i Vilhel-
minaiLappland, med
bér fran trakterna.

@ 2015: Exportaven
testpall till Tyskland. Sju
ton ekologiska svenska
blabar har bestallts och
ett ton lingon. Planer
smids pé livsmedelstill-
verkning som tar tillvara
paresternaav juice-
tillverkningen.



